
ME
NU

A V R I L

E N T R É E
 Asperges  ver tes  e t  sa  v ina igre t te  «  à  la  Bressanne » ,  

poê lée de sh i i takes ,  éc la ts  de no i se t tes  to r ré f iées

Ou  
Sauc i sson de Lyon de la  «  maison Bobosse » ,  

dé l i ce  des  «  Canuts  » ,  ch i f fonnade de sa lade ver te ,

e t  écrasé de pomme de ter re  à  l ’hu i le  de t ru f fe  no i re  

P L A T
F i le t  de cab i l laud 

à la  c rème de moutarde à l ’anc ienne,  

carot tes  nouve l les  e t  pes to  de roquet te  

Ou
Côte d ’agneau gr i l lée  à l ’a i l  e t  hu i le  d ’o l i ve  AOP,

accompagnée d’une po lenta c rémeuse 

à l ’o l i ve  no i re  

 Ou  
Wok de légumes de sa i son aux  saveurs  d ’As ie

D E S S E R T
Ananas rô t i  f lambé au rhum,  

g lace van i l le  bourbon

Ou  
Tar te le t te  de gar iguet tes  «  dés t ruc turée »  

RESTAURANT PANORAMIQUE

Toutes nos v iandes sont  d ’or ig ine f rançaise ou de l ’Union Européenne.  
Pour  p lus de renseignements,  se référer  au mai t re d ’hôtel .  
La l is te des al lergènes est  à  d isposi t ion sur  demande.

38€


